Crema di Olive Nere

CRema DI
Erzeuger: La Gallinara OLIVE NERE
Art. Nr.. 731.006

OUVENCREME .......
Herkunftsland: Italien
Region: Liguria

Ort des Gutes: Lecad' Albenga

Weingut / Erzeuger

Italien ist beriihmt fiir seine unzahligen Pastasorten aber auch der vielen Pastasaucen. Speziell Ligurien, die Region um Genua ist daftir
bekannt. Hier ist auch La Gallinara ansassig, ein Familienbetrieb, der die traditionellen, typisch ligurischen Saucen in Perfektion herstellt.
So auch unsere Saucen, Cremes und Pasten "Trattoria Anna". Sie bieten ein kostliches Geschmacks- und Genusserlebnis, und das
ohne den Zusatz von Konservierungsstoffen. Es empfiehlt sich daher die Saucen nach dem Offnen kiihl aufzubewahren und die
Oberflache mit Ol abzudecken, um eine langere Haltbarkeit zu gewéhrleisten.

Die Konsistenz der Saucen ist relativ konzentriert. Es ist sinnvoll, sie mit Olivendl oder Briihe zu verdiinnen, bevor man sie iiber das
fertige Nudelgericht gibt. Die Verwendung kann sehr vielseitig sein. Sie passen zu Pasta genauso gut wie als Dip oder Brotaufstrich
verwendet oder zum Verfeinern von Salaten und Gemiisegerichte.

Beschreibung
Oliven-Creme aus schwarzen Oliven

Liefereinheit; 12 Glaser 4 130 Gramm

Analyse

Gastromische Empfehlungen

fir leckere Saucen, zu Pasta, als Dip und Brotaufstrich
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